SPEISERARTE

Catering & Foodtruck

MADELS ABEND

Box ftir 5 Personen
Eine Box enthalt 6 Teile pro Person:
Wraprollchen mit Halloumikase
Wraprollchen mit gegrilltem Gemuse
Pollofino Burger

Panna Cotta mit {rischen Himbeeren und Himbeersauce im Glas (90ml)

dazu einmalig:
-2 Flaschen Godefroy von Mum Riesling Brut und
-1 Flasche Sarti Rose
P.p.P 34,90€

MANNERABEND

Box fiir 5 Personen:
2erlei vom Burger zum Selber basteln:
Burger Classic (Rind) / Pulledpork im Rustico Brotchen
Salat, Tomaten, Gurke, Zwiebeln
Beilagen: Kartoffelspalten, Coleslaw Salat & Dip

dazu cinmalig:
Kiste Zwiefalter 1521 Bier
P.p.P. 34,90€

Enthélt: Glutenhaltige Getreide, Sauerungsmittel, Eier/Eiererzeugnisse, Milch/Milcherzeugnisse, Schwefeldioxid/Sulfite , Senf/Senferzeugnisse,
Sellerie/Sellericerzeugnisse, Soja/Sojaerzeugnisse, Lupine/Lupinenerzeugnisse

ZS*: Farbstoff, SuBungsmittel, Antioxodationsmittel, Konservierungsstoff, Milcheiweiss
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GRILLPARTY

frisches Fleisch und frischer Fisch zum selber Grillen
Sparerips Natur oder mariniert
Cevapcici nach Art des Hauses
Pollo fino natur oder mit Zitronen und Krautern mariniert
Rumpsteak
T Bonesteak
Doraden
Garnelen

u.v.m

Die Grilllparty stellen wir individuell nach Thren Winschen zusammen.

36,50€ bis 43,50€/Person
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MEDITERRANES BUFFET

Vorspeisen

Meeresfrichtesalat

Vitello Tonnato

Antispati Misto

Rotebeete Panna-Cotta mit Zicgenkdse
Caprese

Mediterrane Bruschetta

Hauptgange

Osso Buco aus dem Ofen mit Kartoffeln
und Gemutise

Garnelen mit Gin und Limette mit
Bandnudeln als Beilage

[Lachs mit Minze und Kirchtomaten in

Weisweinsud Gemtse Beilage

Knusprige Hihnchenkeule aus dem Ofen
mit Kartoffeln und Paprika

Gemuse Lasagne

Zucchini Rollchen mit Gemtise Geftllt auf

Zitrone-Minz-Joghurt

Dessert

Panna Cotta

Tiramisu

Quark mit Honig und Rote Griize

Weilkes Schoko Mousse

Buffet S ftirabs 10 Personen
Buffet M ftir ab 20 Personen
Buffet L. ab 40 Personen

BUFFET S
2 Vorspeisen, 1 Hauptgang, 1 Dessert
32,92 €

BUFFET M
> Vorspeisen, 2 Hauptgange, 2 Dessert
41,41€

BUFFET L
3 Vorspeisen, 3 Hauptgange, 3 Dessert
44,69 €
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SUPPEN

Tomatencremesuppe 6,50€
mit Croutons

Tomatencremesuppe (scharf) 6,50€
mit Croutons

herzhafte Maultaschensuppe 7,50€
mit feinem Schnittlauch

deftige Fleischbriihen 6,50€

dazu frische Fladle

Karotten-Kartoffelsuppe 7.50€

mit Petersilie

cremige Kartoffelsuppe 7,50€

mit gebratenen Speckwdrfeln

cremige Rartoffelsuppe 6,50€
mit Saurer Sahne

Kuarbisuppe (Hokaido)Putenrouladen 8,00€

mit Ingwer und Karotte (leicht scharf), dazu gerdstete Sonnenblumenkerne

cremige Gemusesuppe 7,00€
mit Sahne
Minestrone vegetarisch 8.50€

klassisch italiensch

Gaisburger Marsch 10,50€
mit Spatzle, Kartoffel, Karotte, Sellerie und Rind

Alle Suppen pro Portion 350ml
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FLEISCH

Rinderbraten (180gr)
mit Spatzle (200gr)

Rinderrouladen klassisch (eine Roulade/P)
mit Spatzle (200gr)

Rindergulasch nach ungarischer Art (pikant)
dazu Spatzle (200gr)

Schweinemedaillon (2/Person)
in einer Champignon-Paprika-Rahm SofRe mit Spatzle (200gr)

Chilli con Carne
mit Rinderhack, dazu Baguette)

Krustenbraten in Biersofde (180Gr)

mit Rosmarinkartoffelchen aus dem Ofen (200gr)

tberbackene Schweinelachse (180gr)
mit Tomaten & Camerbert, dazu Bratkartoffeln (200gr)

Pollo Fino (180gr)
mit Paprika--Kartoffel - Karotten aus dem Ofen (200gr)

Putenrouladen
mit einer Spinat Mozzarella Fullung (eine Roulade /Person) dazu Penne (200gr)

Putengeschnetzeltes (180gr)
mit Buttereis (200gr)

Thai-Curry mit Hihnchen (scharf)
dazu Yasminreis (200gr)

Hahnchenbrust nach Saltimbocca Art
dazu Rigatoni (200gr)

18,50€

16,50€

17,50€

20,50€

16,50€

18,50€

17,50€

17,50€

18,50€

18,50€

19,50€

21,50€
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FISCH

Lachs aus dem Ofen (180gr)

dazu kleine Rosmarinkartoffeln mit Paprika und Zwiebeln aus dem Ofen (200gr)

panicrtes Seclachsfilet
dazu Salzkartoffelchen (200gr) & Remoulade

VEGETARISCH

vegetarische Lasagne (400gr)
mit Bechamel & saisonalem Gemuse

Chilli-sin-Carne (400gr)

dazu frisches Steinofenbaguette

Gnocchi mit Champignons
in einer feinen RahmsoRBe garniert mit Petersilie

Paccheri
mit Kirschtomaten, Zucchini & Kapern (enthalt WeiBwein), dazu geriebener Parmesan

PASTA 1

Lasagne klassisch (400gr)

mit gemischtem Hackfleisch und BechamelsoRe

Lasagne Rind (400gr)

mit Rinderhack & BechamelsoRe

Penne mir Rindergarout (350gr)

mit KArotten & WeiBwein nach italienischer Art, dazu geriebener Parmesan

Paccherie
mit Rinderstreifen, Kirschtomaten, Zucchini & Kapern (enthalt WeiBwein)

26,50

23,50€

17,50€

17,50€

16,50€

17,50€

16,50€

16,50€

16,50€

17,50€
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PASTA 2

Bolognesesofle (400¢r) 15,50€

mit Penne & Parmesan

helle Bolognese (400gr) 15,50€

mit gemischtem Hackfleisch, Zuchini & Sahne, dazu Parmesan

BEILAGEN

Die Beilgagen konnen zu den Hauptspeisen zusatzlich bestellt oder erganzt werden

Bratkartoffeln

knusprig gebratene Kartoffelscheiben 6,50€
Yasminreis 6,50€
al dente gekocht, verfeinert mit Limettenblattern & Butter

Langkornreis 5,50€
in Butter geschwenkt

Rosmarinkartoffelchen mit Schale (Bio) 6 50€
aus dem Ofen, mit Knoblauch

Rosmarinkartoffelchen geschalt 6.50€
aus dem Ofen, mit Knoblauch

Kartoffel Gratin 7,50€
mit Bechamelle und Parmesan

Pasta, Penne, Farfalle, Paccheri, Rigatoni 9,90
al dente gekocht

Gemiise aus dem Ofen 7.00€

gemischtes frisches Gemuse, mit Rosmarin, Thymian & Knoblauch




